
Aminolom®

PROFRUIT

consigue frutas con 

mejor calibre y peso

Incrementa los 

grados brix

Potencia la coloración 

del fruto

Activación multilateral de todos los mecanismos que 
intervienen en la maduración del fruto para aumentar el 

rendimiento y la calidad de tu cosecha.



CICLO DE EVOLUCIÓN

Ensayo 1: Variedad de uva de vino tinto en California Ensayo 2: Variedad de uva de mesa en California 

GRADOS BRIX vs TIEMPO COMPARATIVA DE COLOR

BENEFICIOS

ENSAYO

CONTROL TRATADO

2ª aplicación
3L/1000L

1ª aplicación
3L/1000L

Las dosis aplicadas son orientativas. Para información más detallada, contacte con su agente comercial.
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Aminolom® PROFRUIT es un bioestimulante altamente eficaz diseñado para mejorar la maduración, el engorde y la calidad del 
fruto, potenciando significativamente sus cualidades organolépticas como color, textura, olor y sabor.

Su exclusiva fórmula es rica en potasio, L-aminoácidos libres, polioles cíclicos, extractos de algas y otras sustancias clave que 
desencadenan una estimulación bioquímica multilateral del cultivo: se activan de forma equilibrada y 100% natural diferentes vías 
que intervienen de manera complementaria en el proceso de maduración y engorde del fruto, desde la movilización de nutrientes 
hasta la activación de genes.

03 04

01 02

05

COLOR

Estimula el desarrollo de pigmentos de 
una manera natural. Sin uso de hormonas
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PROP. ORGANOLÉPTICAS

Acelera la producción de flavonoides, 
terpenos y compuestos aromáticos
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TEXTURA

Activa la producción de compuestos para 
ablandar la fruta y mejorar su textura

2

CALIBRE

Favorece el transporte y la 
asimilación de potasio por el fruto
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BRIX

Incrementa la producción de 
azúcares del fruto
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PRODUCTO VÁLIDO PARA CUALQUIER 

TIPO DE CULTIVO

una marca de 


